HOCHLEISTUNGSWOLFE
FUR DIE INDUSTRIE
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Automatenwolf AW G 160 / U 200
Misch-Automatenwolf MAW G 160 / U 200
Automatenwolf AW K 280

K+G WEITER



,»Alle K+G WETTER-Maschinen haben

eines gemeinsam: stabile, unverwustliche
und somit langlebige Qualitat!

Durch diese Eigenschaften sind K+G WETTER-
Maschinen im Preis-Leistungsverhaltnis
unubertroffen!®

Andreas Wetter
Geschaftsfuhrer K + G Wetter GmbH
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FUR JEDE ANFORDERUNG
DEN RICHTIGEN

K+G WETTER Hochleistungswolfe
fir die Industrie

K+G Wetter bietet Automatenwdlfe fiir industrielle Anwendungen
in den GroRen G 160, U 200 und K 280 mm und Misch-Automatenwdlfe
in den Groken G 160 und U 200 an. Fiir jeden Durchsatz liefern wir lhnen
die passende Maschine..

In allen GroRRen halten unsere Hochleistungswolfe, was sie verspre-
chen. Und das bei allen Rohstoffen gleichermaBen. Denn nur die beste
Maschine liefert das beste Produkt. Hygiene, Sicherheit und Effizienz
haben fiir uns oberste Prioritat.

DIE MASCHINEN-QUALITAT

- Schwere, stabile und robuste Ausfiihrung

— GroRe Produktionskapazitaten aufgrund hoher Leistungsstarke
- Kein Leistungsabfall im Dauerbetrieb

— Gerauscharmer Lauf

- Funktionsgerecht und leicht bedienbar

- Geringe Wartungskosten

- Wartungs- und servicefreundlich

- Vorbildlich in Arbeitssicherheit und Hygieneanforderungen

— Automatische Eigendiagnose (bei AW K 280)

— Hohe Lebensdauer des Schneidsatzes

DIE PRODUKT-QUALITAT

- Klarer und sauberer Schnitt

— Kein Quetschen von Fett- und Fleischpartikeln

— Lockere Konsistenz des gewolften Materials

— Schonung des Verarbeitungsgutes dank unerheblicher
Temperaturerhhung

- Schnelle und homogene Vermischung der Rohstoffe
beim Einsatz von K+G WETTER Mischwaélfen

— Nahezu konstanter Durchsatz unabhangig
von den Lochscheibenbohrungen
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Die Spiilkammer

Bei der tdglichen Reinigung
wird ein hdchstmoglicher
Sicherheitsstandard erreicht.
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Optimale Hygiene- und

3 KLARE ARGUMENTE
FUR IHREN ERFOLG
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Was unsere Losungen bieten —
Unser Know-how fiir lhren Mehrwert

Bei allen K+G WETTER Hochleistungswolfen sind Zubringer- und
Fleischschnecke unabhangig voneinander angetrieben. Im Trichterboden
fordert eine Zubringerschnecke das Verarbeitungsmaterial zur Arbeits-
schnecke. Diese verdichtet das Material im Schneckengehduse und fiihrt
es mit dem notwendigen Druck dem Schneidsatz zu.

- Verarbeitungsmaterial wird ohne zusatzliche Beanspruchung
transportiert.

- Kaum wahrnehmbare Temperaturerhéhung.

- Das Ergebnis: Eine besonders lockere Konsistenz der Endprodukte.

- Spezieller Schneidsatz und spezielle Geschwindigkeit mit reduzierter
Drehzahl fiir schwere Materialien wie Gefrierfleisch.

Reinigungseigenschaften

rundum sauber geschliffene Oberfldchen und
SchweifSndihte, grofSe Eckradien ermdglichen
zeitsparende und sichere Reinigung.

Die Spiilkammer
einfach erkldrt
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. Laser-Fullstandsiiberwachung®
3 des Fleischwolftrichters
. :', T Leerférderung und Uberfiillung werden

0 zuverldssig vermieden, die Lebensdauer des
Schneidsatzes verldngert

Bedienungskomfort
durch Folientastatur

Die in den Maschinenkorpus integrierte
Folientastatur ermédglicht eine problem-
lose und komfortable Bedienung der
Maschine. Alle Funktionen sind tibersicht-
lich angeordnet.

1 DURCHDACHTE DETAILS

Alle K+G Wetter-Maschinen erfiillen hochste Hygiene- und Sicherheits-
Anforderungen gemall der EG-Maschinenrichtlinie. Die Reinigung und
Desinfektion der Oberflichen und auch der innen liegenden Antriebs- und
Lagerbereiche ist schnell und unkompliziert moglich.

BAJONETT VERSCHLUSSMUTTER

Zum schnellen Aus- und Einbau des Schneidsatzes kann dieser mit einer
Bajonettverschlussmutter gesichert werden. Diese bewahrte Verschluss-
technik schont das Gewindes des Schneidsatzgehauses und spart wertvolle
Zeit. Standzeiten werden verringert, die Produktionszeiten verlangert.

LEICHTE REINIGUNG MIT SYSTEM

Alle Komponenten der K+G Wetter-Maschinen sind bestens erreichbar.
Dies ist speziell bei der Zwischenreinigung fiir einen Produktwechsel
von Vorteil.

Innovativer

HYGIENE-ZERTIFIZIERUNG N\esserzapfen

Qualitat schwarz auf weil: Maschinensicherheit und Hygiene

wurden extern zertifiziert. — hoch belastbare Verbindung

— Spezialdichtung aus besonders

HOCHEFFIZIENTE SORTIEREINRICHTUNG*

— Deutliche Verbesserung der Produktqualitat: Entfernung
von Knorpeln, Sehnen und harten Partikeln

— Einfach konzipiert: Standard-Schneidsatzteile erganzt
durch Sortiermesser

— Einfach bedienbar: Hartanteile werden zur Seite abgefiihrt,
Sortierergebnis ist sofort sichtbar und justierbar

— Einfach zu reinigen: Werkzeuglos in Sekunden (de-)montierbar.

SPULKAMMER GARANTIERT HOCHSTE HYGIENISCHE SICHERHEIT
Sollte sich diinnfliissiges Material durch die Dichtungen der
Schneckenantriebe in Richtung Maschinenkorpus driicken, wird dieses

in der Spulkammer gesammelt und im Reinigungslauf ausgespiilt.

* Option

haltbarem Werkstoff

schneller, einfacher und kosten-
gtinstiger Austausch des
Messerzapfens bei Verschleifs mit
Standard-Werkzeug méglich
zeitsparende und hygienisch sichere
Reinigung durch besonders

glatte Oberfldchenbeschaffenheit
Standard bei allen Wélfen

und Mischwolfen



Pneumatische Sortiereinrichtung®
mit seitlicher Abfiihrung

fiir noch besser reproduzierbare Sortierergebnisse.
Standardlochscheiben in Kombination mit Spezialsortiermesser
sorgen fiir gréfStmoglichen Warendurchsatz und

deutlich bessere Sortierergebnisse als herkbmmliche Systeme.

2 UNSCHLAGBAR EFFIZIENT

Unsere Hochleistungswolfe werden iiber eine glatte, sehr halt-
bare Folientastatur gesteuert, die eine leichte und besonders hygi-
enische Reinigung ermdglicht. Die Steuerung erfolgt dabei intuitiv
auf Tastendruck. Die ausgefeilten technischen Details sorgen fiir
besondere Leistungsstarke und Prozesssicherheit:

— Die elektrische Steuerung ist gut geschiitzt
in den Maschinenstander eingebaut.
- GroRe Offnungen erméglichen leichten Zugang
fiir Pflege, Wartung und Service.
— Solide und robuste Bauweise fiir besondere Langlebigkeit.

VERZOGERTER START DER FLEISCHSCHNECKE

Zunachst lauft nur die Zubringerschnecke an und beférdert
Material zur Arbeitsschnecke. Erst dann dreht sich auch diese und
leitet das Material weiter zum Schneidsatz. Der Schneidsatz hat
dadurch keinen Leerlauf und der Verschleifl wird vermindert —fir
eine deutlich langere Lebensdauer des Schneidsatzes und kaum
wahrnehmbare Temperaturerhéhung.

EFFIZIENTER MATERIALTRANSPORT

Der Antrieb der Arbeitsschnecke hat zwei Drehzahlen. Sie kann
daher das Ausgangsmaterial ohne Riickstau und ungewollte
Temperaturerhdhung im Ubergabebereich tbernehmen und dem
Schneidsatz zufiihren.

VORSCHNEIDER-STUTZEINRICHTUNG*

AB WOLFGROSSE 160 MM

Bei der Vorschneider-Stiitzvorrichtung wird der Vorschneider
durch eine am Schneidsatzgehause montierte Stiitzvorrichtung
mechanisch fixiert. Dadurch wird der Druck auf den Schneidsatz
erheblich reduziert. Fiir eine ldngere Lebensdauer der Schneid-
satze und ein sauberes und klares Schnittbild.

* Option v

ClearCut — sauber schneiden

und perfekt sortieren

ab 114 mm Schneidsatz-Durchmesser

verfiigbar
optimiert das Schnittbild durch die
neue Schneidgeometrie

sortiert unerwiinschte Hartanteile wie

Knorpel, kleine Knochenteile oder

Sehnen zuverldssig und trennscharf aus

garantiert dauerhaft gute

Ergebnisse durch eine lange Standzeit
im Schneidsatz wird nur das Standardmesser

gegen das Sortiermesser getauscht,
kein Spezialschneidsatz notwendig
allerbeste Rot-Weif3-Verteilung

Die Sortiereinrichtung
einfach erkldrt

Egig
2

kgwetter.de/maschinen/animationen

Reinigungswagen
Alle bendtigten Teile
aufgerdumt direkt im Zugriff

Vorschneider-
Stutzeinrichtung®

Mit einem Handgriff wird der Vorschneider
schnell und werkzeuglos gleichmdfSig
arretiert — in wenigen Sekunden kann die
Vorschneiderstiitzeinrichtung fiir die
Reinigung zerlegt werden.

3 GRENZENLOS FLEXIBEL

BELADEEINRICHTUNG

Das schnelle und sichere Beladen der Hochleistungswolfe kann

optional durch eine hydraulische Beladeeinrichtung oder alternativ

durch eine Mastbeschickung erfolgen. Wahrend des Hebevorganges

wird der Fleischwagen exakt gefiihrt und erst dann gekippt, wenn

er weit liber dem Trichter ist. Je nach Anwendung kénnen auch Zufihr-
bander (Bandbeschickung), Beschickungseinrichtungen fiir Grobehalter
oder Schneckenférderer zum Einsatz kommen. Die Positionierung der
Beladeeinrichtungen kann entsprechend der Kundenanforderung erfolgen.

REINIGUNGSWAGEN

Ein fahrbarer Transport- und Reinigungswagen bietet die Moglichkeit,
alle Teile wie Mischwelle, Schneidsatz, Schnecke, Verschlussmutter
etc. auf einem Wagen zu deponieren, zu reinigen und zu transportieren.

Lochscheiben ¢ mm

Fassungsvermogen Trichter,
bzw. Mischmulde ca. |

Produktionsleistungen Frischfleisch
max. kg/h

Gefrierfleisch vorzerkleinert max. kg/h

Gefrierfleisch vom Block kg/h

Mischkapazitit max. kg

Antriebsleistung
Arbeitsschnecke kW

Antriebsleistung
Zubringerschnecke kW

Schalldruckpegel im Leerlauf dBA

Beschickung

Misch-Automatenwolf

MAW G 160 MAW U 200 AW G 160

160 200 160

530 530 360

8.000

1.500*
max -18°C

17,5/30 17,5/30

13/1,8
Ll 13/2/2,4"

n 68

Mast,
hydraulisch

* Frisch- und Gefrierfleischausfiihrung / ** verstdrkte Ausfiihrung

Automatenwolf

AW U 200 AW K 280

200 280

360

12.000 22.000

2.500* 16.000
max -18°C max -21°C

4.000-8.000
max -21°C

65/88

EAS 78/105™

13/1,8
13/2/2,4*

70

Mast, Mast, Band,
hydraulisch GroRRbehalter




AUTOMATENWOLF
G160/ U 200
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Universell einsetzbar
fur Frisches und Gefrorenes

Der Automatenwolf G 160 / U 200 ist unsere ideale Losung fiir die .
optimale Produktverarbeitung insbesondere in mittleren und groRBen :’
Betrieben. Zuverlassig wie alle Hochleistungswolfe von K+G Wetter sorgt bt
er fur sichere und reibungslose Produktionsablaufe. Fiir einen flexiblen 3
Einsatz und Produktergebnisse auf Spitzenniveau. 0

.
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— Verarbeitungsmaterial wird ohne zusatzliche
Beanspruchung transportiert
— Kaum wahrnehmbare Temperaturerh6hung
— Besonders lockere Konsistenz der Endprodukte
— Zubringer- und Arbeitsschnecke mit ‘e
gleicher Forderrichtung und getrenntem Antrieb s
— Spezieller Schneidsatz fuir Gefrierfleisch J
— Intuitive Steuerung auf Tastendruck .
— Elektrische Steuerung eingebaut °
in den Maschinenstander
- GroRe Offnung fiir leichten Serviceeinsatz
— Extrem robuste und stabile Lagerung / Aufnahme der Fleischschne-
cke minimiert Axialkraft derart, dass keine Bertihrung mit Schneid-
satzgehause erfolgt. Gehause und Schneidsatze werden geschont.
— Hydraulischer SchneckenausstoRer (optional) fiir AW und MAW G
160 und U200 fiir noch schnellere Demontage

ABMESSUNGEN

Automatenwolf AW G 160 / U 200
hydraulische Beschickung

Sicher zu reinigen,
leicht zu warten

Wenige Handgriffe

gentigen zur Demontage. Die
Abnahme des Gegenlagers
ermoglicht hygienisch sichere
Reinigung und optische
Kontrolle.

920 -

3515 Spilanschiuss 590
/ 53 Kabeleingang
o
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%
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i P 1640 |
Alle Mafangaben in mm 2285 1655
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Reinigungsauftritt mit
Magnetschalter

Beim Umklappen des Reinigungsauftrittes
schaltet der Wolf automatisch ab.

TECHNISCHE DATEN
AW G 160 / U 200

Ausfithrung

AW G 160

Frisch- und

Az Gefrierfleisch

AW U 200

Frisch- und

Al e Gefrierfleisch

- Betriebsspannung (Standard) 400V /50Hz 400V /50Hz
2 [ ——
§ Nenn-Anschlussleistung 32,5 kW 52,1kwW A B M E S S U N G E N
=
9
£ Nennstrom - 937A AutomaterfwolfAWG 160 / U 200 ”
3 Mastbeschickung Spulanschluss
w
Vorsicherung kundenseitig 80 Agl/gG 100 A gl/gG 590 Kabeleintritt
<
% Fleischschnecke 180/360 min™ 140/280 min" 180/360 min™ 140/280 min" /
g \
=
o Zubringerschnecke 10/20 min” 5/8/16,5 min” 14/28 min? 7,5/12/24 min” o o 53
s & 8 S
Frischfleisch Frischfleisch (=l R
bis 103 kg/min bis 130 kg/min D _
Verarbeitungsleistung Wolfen  bis 134 kg/min bis 200 kg/min _‘ e
Gefrierfleisch Gefrierfleisch 7o) 9
bis 27 kg/min bis 40 kg/min 'O\\ ¥ - =
Trichterinhalt 360 | 360 | < ] n o
o= )
Schalldruckpegel Leerlauf ca. 68 dBa ca. 70 dBa 17 s i
ohne Beschickung 1950 kg 2030 kg § £ 1100
inkl. hydraulische Beschickung 2320 kg 2400 kg 2285 600
Alle Mafsangaben in mm

12
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MISCH-AUTOMATENWOLF
MAW G 160 7/ U 200
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Grundlich gemischt und perfekt gewolft

Mit der Mischfunktion erweitern sich die Einsatzmoglichkeiten der
Wolfe erheblich: Eine Maschine — zwei Funktionen. Die Ausgangsmateri-
alien werden zunachst schnell und griindlich gemischt und anschlieRend
klar und locker geschnitten. Das Besondere: Im Trichter des Wolfes ober-
halb der Zubringerschnecke ist eine Mischwelle mit speziell geformten
Paddeln gelagert. Das sorgt fiir einen intensiven, aber besonders schonen-
den Mischprozess.

.- < o
Mg RS S S

Intensiver, schonender

DOPPELT STARK: Mischprozess

MISCHEN UND WOLFEN IN EINER
MASCHINE VEREINT

Durch den Riickwdrtslauf der Zubringer-
schnecke erfolgt eine vollstdndige
Durchmischung des Materials. Auch
Riickstdnde im Trichterboden werden so

- Wahrend des Mischprozesses dreht sich die Zubringerschnecke .
verhindert.

entgegen der (iblichen Richtung. Zwischen Mischwelle und | =
Zubringerschnecke entsteht ein Produktkreislauf, der den Misch- i ety ” ”:l .'
vorgang verstarkt. Mischgeschwindigkeit und Mischzeit kénnen i
dabei optional im Display angezeigt werden.

— Sobald der Mischprozess beendet ist, wird auf ,Wolfen“ umge-

schaltet. Mischwelle und Zubringerschnecke andern ihre Drehrich-

TECHNISCHE DATEN
MAW G 160 / U 200

tung. Das Verarbeitungsmaterial wird {iber die Arbeitsschnecke £
zum Schneidsatz befordert.
— Die Misch-Automatenwolfe sind mit einer Arbeitsbiihne

2100

ausgestattet. Die Mischmulde wird durch einen umlaufenden MAW G 160 MAW U 200
Rahmen mit Kontaktschaltern elektrisch abgesichert.
- Durch Mischzeitvorwahl und entsprechende Abschaltung - Betriebsspannung (Standard) 400V/50Hz 400V/50Hz
Sicherstellung reproduzierbarer Mischergebnisse -
e Nenn-Anschlussleistung 36 kW 54,9 kW
3
= Nennstrom 2A 99,2A
<
w
Vorsicherung kundenseitig 80 Agl/gG 100 A gl/gG
ABMESSUNGEN c Fleischschnecke 180/360 min™ 180/360 min™
=
. =
Misch-Automatenwolf 2285 ﬁ Zubringerschnecke 10/20 min~ 14/28 min”
MAW G 160 / U 200 2
pilanschiuss 1640 Mischwelle 5/10 min” 5/10 min”
e Kat i itt
\ 550 _ Verarbeitungsleistung Wolfen bis 134 kg/min bis 200 kg/min
o
o z = Trichterinhalt 530 530
N
"N =4
m
dl d — Mischkapazitat 350 kg 350 kg
-8
- b Schalldruckpegel Leerlauf ca.71dBa ca. 70 dBa
£% & o
[7a) LN
S| o (]
el (& = I ] ohne Beschickung 2200 kg 2280 kg
= X
3 = Mastbeschickung 350 kg 350 kg
Alle Mafangaben in mm N =

14 15



INDUSTRIEWOLF
AW K 280
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Der Alleskonner

Der massive Industriewolf K 280 mm Typ 435 ist eine fiir den Dauerbe-
trieb bestens geeignete Hochleistungsmaschine. Aufgrund seiner unban-
digen Starke und einer Zubringerschnecke aus Spezialguss mit Schalkante
kann der Industriewolf K 280 gefrorene Blocke bis minus 22 °C schneiden,
statt sie zu zerbrechen — und das bei einer minimalen Temperaturerho-
hung von 1 bis max. 2 °C. Das Ergebnis ist ein sauberer, klarer Schnitt, ohne
Verschmieren.

Die Beladung des Automatenwolfes kann wahlweise liber eine Mast-
beschickung oder ein Férderband erfolgen. Ein Metalldetektor fiir das For-
derband ist optional lieferbar. Eine Besonderheit ist die neuartige Reini-
gungseinrichtung, die ein Demontieren der Zubringerschnecke eriibrigt.
Optional ist wie bei allen Industriewdlfen die pneumatische Sortierein-
richtung erhaltlich.

Im Standardlieferumfang ist alles enthalten, was das Arbeiten mit
dem Hochleistungswolf einfach, schnell und sicher macht:

— Bajonettverschlussmutter zum schnellen Ausbau des Schneidsatzes
— Ein spezieller Gefrierfleischschneidsatz

— Auslaufschutz liber Schneckengehduse

- Schaltrahmen tiber Wolftrichter

— Reinigungsbiihne mit trittsicheren Stufen und hohem Geldnder

— Hoéhenverstellbarer Reinigungs- und Transportwagen

— Vollstandige Trichterentleerung

ABMESSUNGEN

Industriewolf AW K 280, Mastbeschickung
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Alle MafSangaben in mm

16

260
160

Spillanschluss

L Kabeleintritt
40 /
63 2
|

Spulleitung

\

V.
AV

[T

_ —\\\\¢

NN

\ N\

=

Reinigung mit System

Die Zubringerschnecke muss zur Reinigung nicht
ausgebaut, sondern nur vorgezogen werden.

%

N,

9

V.

Reinigungsstrahl

W
%

Zubringerschnecke
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TECHNISCHE DATEN
AW K 280

Elektrische Daten

Drehzahlen

Verarbeitung

ABMESSUNGEN

Schneidsatzgehause

massive und rostfreie Ausfiihrung

Ablaufrinne fiir
hygienisch sichere
Reinigung

Typ

Betriebsspannung (Standard)
Nenn-Anschlussleistung
Nennstrom

Vorsicherung kundenseitig
Fleischschnecke
Zubringerschnecke

Wolfen Gefrierfleisch Block
Wolfen Gefrierfleisch vorzerkleinert
Wolfen Frischfleisch
Trichterinhalt
Schalldruckpegel Leerlauf
ohne Beschickung
Mastbeschickung

Reinigungsbiihne

435
400V /50Hz
104,8 kW 121,8 kW
196 A 223 A
200 A gl/gG 250 A gl/gG
105/210 min™
5..25 min?
3.500...8.000 kg/h
bis 16.000 kg/h
bis 22.000 kg/h
635
ca. 83 dBa
3940 kg

330 kg

90 kg

Industriewolf AW K 280, Bandbeschickung

robuste Aufnahme

il

der Schneckenlagerung

18

4000
3050
2000
N
5 o, 2
< " v
& ; y 2 S
= —L2, ; 2
28| IR gl R
= Y \ | _— ®
= x
: S 8 3
Alle MafSangaben in mm T = Q

Blockhohe
300 mm

Blockhche
240 mm
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EINE GUTE
ENTSCHEIDUNG
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Qualitat zahlt sich aus

Mit unseren Maschinen verdienen Sie |hr Geld. Dieser Ver-
antwortung sind wir uns bewusst — und das merkt man unse-
ren hochwertigen Lésungen an. Durchdacht bis ins letzte Detail,
sorgen sie in lhrem Betrieb tiber Jahrzehnte hinweg fiir effiziente Prozes-
se, ein hohes Mal} an Sicherheit und lhre Gewissheit, die richtige Wahl
getroffen zu haben.

KOMMEN SIE VORBEI

Gerne zeigen wir lhnen, wo und wie unsere Kutter, Wélfe und Mi-
scher fiir Handwerk und Industrie entstehen. Beim Rundgang durch un-
sere Produktion im schonen Hessen werden Sie spiiren, was uns bei K+G
Wetter seit jeher antreibt: die Leidenschaft, mit unseren Ideen immer
wieder MaRstabe zu setzen. Fiir den puren Genuss — und lhren Erfolg.
Weltweit.

Uberzeugen Sie sich selbst. Wir freuen uns auf Sie!

K+G WEITER

K+G WETTER GmbH
Goldbergstralie 21
35216 Biedenkopf-Breidenstein

Tel. +49(0)6461/9840-0
Fax +49(0)6461/9840-25

info@kgwetter.de
www.kgwetter.de
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